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— CREATIONS




NOS

PATISSERIES

I La Carte




Macarons

6.20€ les 100g
e Chocolat e Framboise
e Nutella e Fraise
e Citron e Fruits de la passion

e Pistache e Vanille



Petits Fours Sucres
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0.95¢t piece

Mille Feuille ; Tarte Citron/ Citron Meringuée ;
Tarte Fruits / Fraises/ Abricots ;

Saint-Honoré ; Eclair Café/Choco ;

Religieuse Caté/Choco ; Flan ; Paris-Brest ;
Salambo ; Mousse Pistache / Fraise /Chocolat



L’Estelle

Génoise au chocolat, mousse fraise, coeur
crémeux vanille.

Le Soleil d’Hiver

Biscuit croquant, mousse chocolat blanc,
mousse mandarine, coeur de fraise,
glacage aux fruits de la passion.

TAILLE 1 TAILLE 2
1/6 pers : 24 € 6/8 pers : 29,60 €



Le Trois Chocolals

Génoise chocolat, 3 couches successives
de chocolats (noir, au lait, blanc).

Le Fraisier

Génoise, créme mousseline, fraises,

glacage fruits de la passion.

TAILLE 1 TAILLE 2
1/6 pers : 24 € 6/8 pers : 29,60 €



Biscuit croquant praliné, mousse chocolat,
saupoudré de chocolat.

La Foreéet Noire

Génoise chocolat imbibée de sirop, mousse
chocolat, creme chantilly, cerises Amarena,
le tout saupoudré de copeaux chocolat.

TAILLE 1 TAILLE 2
1/6 pers : 24 € 6/8 pers : 29,60 €



Le Paris Brest
ﬂ
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— * 1/6 pers: 21 €

E T TAILLE 2
AAse" . 6/8 pers:28 €

Pate & choux, creme onctueuse au praling,
saupoudré de sucre glace et d'amandes

effilées.
Souffle
Normand

— TAILLE 1
1/6 pers:21€

———— TAILLE 2 T\ %
6/8 pers:28,30€ . T

Biscuit sablé, dés de pommes parfumés
au calvados et créme chiboust.



Tarte aux Fraises

Sablé breton, creme mousseline legere,
morceaux de fraises.

Tarte Exotique

Sablé breton, creme mousseline légere,
multi fruits.

TAILLE 1 TAILLE 2
1/6 pers : 24 € 6/8 pers : 29,60 €



Tarte aux Pommes

ond de sablé, compote de pommes,
Fond d bl pote de p
pommes tranchées.

Tarte Abricot Pistache

Sablé breton, créme patissiére a la
/ P
pistache, morceaux d'abricots.

TAILLE 1 TAILLE 2
4/6 pers :16 € 6/8 pers:22€



—— TAILLE 1

—— TAILLE 2

Tarte Citron
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\ 4/6pers:15€
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i TAILLE 2
» 4 6/8pers:21€

Fond de sablé, creme onctueuse
et légere au citron.

Tarte Citron Meringuee

4/6 pers : 16 €

6/8 pers:22 €

Fond de sablé, creme onctueuse et légere
au citron, recouverte d'une meringue.



NOTRE = .==.
SPECIALITE

LE FLAN NORMAND

Fl_il.ll Nﬂture Envoi partout en France

« TAILLE1: 6 PERS 20€
« TAILLE2:8 PERS 25¢€
« TAILLE 3:12 PERS 35 €



NOS FLANS PARFUMES
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Pistache ~ §Chocola

TAILLE 1 TAILLE 2
6 pers:25 € O pers:32€




NOS CREATIONS
TRAITEUR

- NAVETTES NON GARNIES 0,80 €
. PAIN A MINI BURGER 0,90 €
. PAIN A BURGER 1,90 €

’I I LaCarte




® Légumes

* Fromage
e Saumon
| e Poulet curry
e Chorizo _
| e Poulet tex-mex et poivrons
e Tartiflette

Mini Burger
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e Cheddar et/ou poulet

(nature, tex-mex ou curry)

e Cheddar jambon fumé



Fougasses
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e Poulet nature e Thon et moutarde a |'ancienne
¢ Poulet tex-mex e Boudin noir

e Poulet curry e Chorizo

e Fromage e Saumon

Croque Monsieur

e

Tranches de pain de mie, sauce béchamel

maison, tranche de jambon, emmental.



Navelles

PETITS PAINS AU LAIT GARNIS
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> J PETITE
A L10€

Poulet nature/ tex-mex/ curry ; fromage ;

jambon fumé et chévre ; miette de crabe ;
thon mayonnaise ; rosette ; chorizo ; mousse
de betterave ; poivrons marinés et mozzarella ;
fromage blanc ciboulette ; tapenade.

Focacceia
PAIN TRES MOELLEUX
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® Legumes e Saumon fromage
e Jambon fumé e Poulet pesto



Pelils Fours Sales
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* Pizza poulet

* Pizza fromage

e Quiche lorraine
e Quiche fromage
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e Feuilleté saucisse/ chair &
saucisse/ andouillette/
boudin noir/ tapenade/
fromage

Moelleux

Pesto, graines de courge

et tomates séchées.




NOS CREATIONS
PERSONNALISEES

I~ La Carte




Number et Letter Cake

2 ETAGES 3 ETAGES
CHIFFRE : 12 PARTS / 50€ CHIFFRE : 16 PARTS /7 65 €

Sablé tondant, créme patissiere, truits en décoration.
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e Pistache s Pralin
e Vanille * Framboise
e Chocolat s Paesion
e Grand Marnier e Spéculoos

¢ Caramel e Oréo



POUR
/"/ COMMANDER

Pclssez commande directement en
boutique ou par téléephone
aupres de notre eéquipe

au moins 48h a 'avance

49 Rue de Paris, 27400, Louviers
©) 02.32.59.41.50
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